
Zechun Heideboden 2018

Sorte+Lage:

Selektionierte HandleseErnte:

Spontane Gärung und Malolaktik in offenen 
Bottichen.

Weinbereitung

22 Tage auf der Maische.

24 Monate in großen und kleinen Holzfässern. 
Danach 10 Monate im Edelstahltank.

Ausbau:

15.10.2021Abgefüllt:

Dunkles Rubin mit schwarzem Kern. Süßlicher 
Duft nach Himbeeren und etwas würzige Noten. 
Am Gaumen Himbeeren, Brombeeren; weich 
und saftig mit straffen herbalem Finish.

Gesamt-
eindruck:

Zu hellem und dunklem Fleisch mit dezenter 
Würzung, oder einfach zwischendurch in einer 
geselligen Runde.

Empfehlung:

EAN Codes Flasche

Karton

9120015608051

9120015608068

Prüfnummer: N20079/21

Qualitätsstufe: Qualitätswein

Alkohol: 13,0  %vol

Säure: 5,6  g/L

Restzucker: 001,2  g/L

Mostgewicht: 20,5  °KMW

Zuckerfr. Extrak 29,8 g/L

Relative Dichte: 0,9947

Auszeichnungen:

enthält Sulfite

25 % Merlot - geerntet 21.09.2018

Verschiedene Lagen vom Heideboden 

15 % Blaufränkisch - geerntet 19.09.2018

Verschiedene Lagen vom Heideboden 

30 % Syrah - geerntet 15.09.2018

Verschiedene Lagen vom Heideboden 

20 % Zweigelt - geerntet 08.09.2018

Verschiedene Lagen vom Heideboden 

10 % St. Laurent - geerntet 28.08.2018

Verschiedene Lagen vom Heideboden 


