
Zweigelt Heideboden 2020

Sorte+Lage:

Selektionierte HandleseErnte:

Spontane Gärung und Malolaktik in 
Maischetanks.

Weinbereitung

18 Tage auf der Maische.

Geschlossene Vergärung im Maischetank.Ausbau:

20.04.2022Abgefüllt:

Rubinrot mit schwarzem Kern. Kirsch-, 
Weichselduft gepaart mit roten Beeren. Am 
Gaumen saftige Kirschen, etwas Himbeere und 
ein Hauch von Minze. Feine schön integrierte 
Tannine. Saftiger, weicher Abgang.

Gesamt-
eindruck:

Zu hellem und dunklem Fleisch mit dezenter 
Würzung, oder einfach zwischendurch in einer 
geselligen Runde.

Empfehlung:

EAN Codes Flasche

Karton

9120125400200

9120125400217

Prüfnummer: N 14173/22

Qualitätsstufe: Qualitätswein

Alkohol: 13,0. %vol

Säure: 5,1. g/L

Restzucker: 001,0. g/L

Mostgewicht: 19,5. °KMW

Zuckerfr. Extrak 25,1.g/L

Relative Dichte: 0,9933

Auszeichnungen:

enthält Sulfite

100 % Zweigelt - geerntet 15.09.2020

Verschiedene Lagen vom Heideboden gepflanzt 
1991 - 2004
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